
TAPAS 

In season oyster frenzy, shucked daily,  
served natural or our way (gf)	 1/2 Doz ����������������������������� 18 
	D oz ���������������������������� 34

Bread board – Moutabel, Beirut spicy hummus, marinated  
labneh, sour herbs, house baked Iranian bread��������������������������������������������������������������������������������� 15

Three-hour slow braised pork belly, sweet Bali manis,  
fresh basil, crispy shallots���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 15

Free range buffalo wings, sticky New York spices,  
house ranch dipping sauce����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������17

Crispy salt and pepper squid, roasted garlic mayo, fresh lime�����������������������������������������17

Spanish black hoof ham, cured for 36 months,  
sliced to order, house baked mini baguette,  
pickled baby figs and goat’s curd	S erves 1 ���������������������������� 22 
	S erves 2 ���������������������������� 44

King prawns, char-grilled, garlic and  
herb sauce, toasted sourdough loaf����������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 22

Sicilian arancini – panko breaded, pumpkin and  
buffalo mozzarella, truffle and rosemary mayo����������������������������������������������������������������������������� 15

Six-hour slow braised beef cheek, lemon, capers,  
grilled crostini, roasted garlic skordalia������������������������������������������������������������������������������������������������17

Pulled pork sliders, marinated slaw, tomato, apple chutney���������������������������������������������17 

Grilled halloumi with za’atar, olive oil, tomato, lemon����������������������������������������������������������� 16

(gf) - gluten free on request



SOMETHING BIGGER
Seared line-caught tuna����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������29
shaved fennel and apple salad, toasted nuts, yoghurt dressing (gf)

Charred half free-range chicken�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������35
spiced Memphis dry rub with sticky molasses, house  
American slaw, grilled corn, crispy onion rings

Smashed veal cutlet���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������41
breaded and pan roasted, Donnybrook 5-year parmesan,  
Toowoomba heirloom tomatoes, bitter greens, lemon juice

Urban Milly Hill lamb cutlets �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������39
deconstructed green curry, aromatic herbs, crispy eggplant chips 
served with steamed rice (gf)

Seared pink snapper fillet ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������37
sweet and sour CHILLI jam, herb salad, fresh lime (gf)

New York strip steak����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������38
260g, herb butter, scorched broccolini, truss tomatoes (gf)  -		A dd Prawns........ 12

30-day grass fed charred rib eye steak���������������������������������������������������������������������������������������������������������������44
400g on the bone, pink peppercorn sauce, rosti and reds (gf) -	Add Prawns��������� 12

Warm chicken salad������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������29
flame grilled chicken thigh fillets, fresh herbs and  

scallions, steamed brown rice, tamarind dressing    

Pumpkin and pesto gnocchi�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������29
Gnocchi with basil pesto, roast pumpkin, toasted pine nuts, 
fresh mozzarella

OVEN DAILY SHARES
Char-grilled 1 kg T-bone steak��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������81
sliced off the bone, three dipping sauces, dressed baby rocket, parmesan (gf)

Charred whole free-range chicken���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������59
split to serve, spiced Memphis dry rub with sticky molasses,  
house American slaw, grilled corn, crispy onion rings

Texan BBQ ribs...............................................................................................1/2 rack - 39 ������������������ full rack - 59
American slaw, hand cut seasoned chips, ranch dressing  

Super slow cooked lamb shoulder�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������81
started yesterday pull me apart today - salsa verde,  
lamb jus, lemon wedge, rock salt on the side (gf)

Seared whole pink snapper �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������76
sweet and sour chilli jam, herb salad (gf)

 - A LITTLE SPICY    (gf) - gluten free



PIZZETTA 
Byron Bay inferno salami, buffalo mozzarella, roasted chilli ����������������������������21

Pizza bianca, mozzarella, ricotta, parmesan, garlic���������������������������������������������������������������������21

Walrus Social House 1905 super topping�������������������������������������������������������������������������������������������������������21

calzone – �Smoked mozzarella, spinach, field mushrooms,  

tomato passata (v)�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������22

calzone – �Prosciutto with smoked mozzarella,  

tomato passata, rocket�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������22

A BIT ON THE SIDE
Clifford’s house mash, truffled tapenade, truffle oil�������������������������������������������������������������� 7

CHUNKY chips, parmesan, truffle oil, creme fraiche����������������������������������������������������������������������� 7

Crispy onion rings, aioli������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 7

Sautéed mushrooms������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 7

Seared broccolini, sesame seed dressing������������������������������������������������������������������������������������������������������� 7

Green salad – organic salad greens, nuts, seeds, roasted beetroot�������������������������� 7

American slaw with dried cranberries��������������������������������������������������������������������������������������������������������� 7

GET SAUCY
Chimichurri����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 3.5

House ranch��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 3.5

Peppercorn jus������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 3.5

Salsa verde���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 3.5

Truffle mustard�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 3.5
Chilli jam��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 3.5

 - A LITTLE SPICY    (V) - VEGETARIAN



YOU DESERVE IT
Bombe Alaska, filled with salted caramel and candied macadamia  
ice-cream with carmelised butter popcorn, salted caramel reduction 
	 serves 2������������������������������������22

Belgium chocolate molten cake, summer berries, vanilla bean ice-cream��������������17

Slow cooked Queensland pineapple, palm sugar tapioca,  
coconut and mango terrine��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16

Classic peach bellini, vanilla scented cream,  
white peach granita, jelly and chilled Chandon������������������������������������������������������������������������������������������� 16

Bittersweet chocolate creme brulee, crisp feuilletine,  
summer cherry compote, yoghurt mousse���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������17

Clifford’s seasonal cheese board, single selected cheese  
with matching accompaniments, oat cakes 	 1 serve	 ��������������������������������������17
	 2 serves������������������������������������28




